© 45 minutos |UH Fdcil @ 2 Personas

¥] INGREDIENTES

1 pack Dio Canénigo y Ricula
1huevo

200 ml de leche

150 g de harina de trigo

/2 cucharada de levadura en polvo
1 cucharadita de azicar

Sal

200 g de queso crema a las

finas hierbas

Oooooooono

Aceite de oliva

200 g de salmén ahumado
> tomate en rodajas
Pimienta negra

1limén
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Monta cada racién extendiendo una
capa de queso sobre una tortita y
cubre con la mezcla de candnigos y
rdcula, el tomate en rodajas y un hilo
de aceite de oliva.

En un bol, bate un huevo con leche, Vierte un cuchardn de masa sobre
harina tamizada, levadura en polvo, una sartén caliente, antiadherente o
azucar y sal hasta obtener una textura engrasadaq, y cocina por ambos lados
fina y homogénea. hasta dorar. Repite el proceso hasta

terminar toda la masa.

Afade el salmén ahumado, pimienta Decora con brotes de candnigo y
negra y coloca otra tortita encima. rdcula y sirve junto a unos gajos
Repite el proceso hasta obtener dos de limon.

pisos, sin aiadir otra tortita.

1 pack Duo Canénigo y Rucula




