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™ INGREDIENTES

[1 11dmina de masa quebrada

["] Aceite de oliva

[] 1 ensalada Primeros Brotes
Gourmet Florette

[[] 2 tomates pera

[[] 80g de anchoas en aceite
['1 80g de maiz dulce

['] 80g de aceitunas

[1 Sal

[l Vinagre de manzana

[] 60g de queso feta

Agrega los Primeros Brotes
Gourmet Florette a un bol y afiade el
tomate cortado en dados pequefios.
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Extiende la masa quebrada y
cértala en circulos con ayuda de un
molde circular, un poco mas
grandes que el molde para
magdalenas.

Agrega también las anchoas, el maiz
dulce y las aceitunas cortadas en
laminas. Alifia con un poco de aceite,
sal y vinagre y mezcla.

PRODUCTO DE ESTA RECETA

Gourmet Primeros Brotes
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TARTALETAS .=~
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Dispo6n la masa sobre el molde para
magdalenas previamente engrasado
con aceite de olivay hornea a 180 °C
durante 15 minutos aproximadamente.
Reserva.

Dispén la ensalada sobre las
tartaletas reservadas y decora con
queso feta desmigado.




